
 
 
 
 
 

 

 

Communiqué 
Pour diffusion immédiate 

Le Coup de chapeau au 400e anniversaire de Québec  
et le Dîner du président d’honneur affichent complet ! 

Montréal, le jeudi 10 janvier 2008 — Deux des trois événements spéciaux du volet les Plaisirs de la table Air France 
présentés par American Express du Festival MONTRÉAL EN LUMIÈRE affichent maintenant complet : le Coup de 
chapeau au 400e anniversaire de Québec et le Dîner du président d’honneur, Susur Lee. Fort heureusement pour 
les gourmets, il reste encore des billets pour l’événement Les Fromages d’ici présentent la Grande Raclette. Voilà une belle 
façon de faire le plein d’énergie avant d’amorcer la désormais traditionnelle Nuit blanche à Montréal ! Samedi 1er mars, 
19 h 30, Marché Bonsecours, 300, rue Saint-Paul Est. Réservations : 514 908-9090 ou 1 866 908-9090. 

Le Festival double la capacité des deux soupers progressifs 

Parlant d’engouement, c’est aussi le cas du Souper progressif dans le Vieux-Montréal, pour lequel il a fallu doubler la 
capacité des deux rendez-vous afin de pouvoir répondre à la demande. Le menu est en effet alléchant : un itinéraire à 
pied permettant de succomber aux plaisirs d’un souper savamment orchestré en trois services qui se déroulera dans trois 
hôtels boutiques primés du Vieux-Montréal —  une entrée préparée avec brio à l’Auberge du Vieux-Port, un somptueux 
plat principal proposé par l’Hôtel Place d’Armes, ainsi qu’un dessert et un digestif à l’Hôtel Nelligan. Rencontres prévues 
avec chef et concierge.  

Date : les jeudi 21 et vendredi 29 février 2008, 18 h 30 (durée 3 h) 
Point de départ : Auberge du Vieux Port, 97, rue de la Commune Est 
Prix : 155 $ par personne, incluant taxes, vin, service et coordonnateur 

Ce périple fait partie des tours culinaires qui amèneront les festivaliers à découvrir les saveurs de Montréal dans ses 
différents quartiers, prendre les différents services d’un même repas dans trois restaurants, et même combiner 
agréablement petits plats et histoire :  

Savoureux Montréal : pour faire l’expérience de la diversité gastronomique de Montréal et goûter aux plaisirs 
gourmands du terroir montréalais tout en découvrant l’histoire du boulevard Saint-Laurent, du Plateau-Mont-Royal, 
du Mile End et de la Petite Italie. Tout au long de la visite, on se laissera tenter par des spécialités locales : cidre de 
glace, fromages du Québec, délices chocolatés… Un itinéraire irrésistible !  

Date : les samedis 23 février et 1er mars 2008, 10 h (durée 4 h) 
Point de départ : Les Délices de l’Érable, 84, rue Saint-Paul Est 
Prix : 95 $ par personne, incluant taxes, transport, dégustation, guide professionnel, véhicule nolisé 

Saveurs et arômes du Vieux-Montréal : une balade à pied pour découvrir les charmes culinaires, culturels et 
historiques du plus ancien quartier de Montréal. Au détour des rues étroites, on visitera les boutiques pour déguster 
des créations culinaires, en compagnie d’un guide qui nous nourrira de commentaires historiques et 
gastronomiques tout au long du parcours. On nous entretiendra entre autres de l’influence de la culture 
amérindienne sur notre façon de manger, de l’histoire des religieuses et des bonnes manières, de l’Expo 67 et ses 
explosions de saveurs.  

Date : les dimanches 24 février et 2 mars 2008, 11 h (durée 2 h 30) 
Point de rencontre : Boutique Europea, 33, rue Notre-Dame Ouest 
Prix : 70 $ par personne, incluant taxes, dégustations, guide 

Un minimum de 10 personnes est requis pour la tenue de chacun des tours. Réservation obligatoire. 
Renseignements et réservations : montrealenlumiere.com/forfaits ou la ligne Info-Lumière, 514 288-9955 ou 
sans frais le 1 888 477-9955. En utilisant la Carte American ExpressMD, on peut obtenir un rabais de 10 $ par 
personne sur le prix d’un Tour culinaire.  

 



Il est encore temps de réserver dans l’une des 47 Bonnes tables du Festival 

Il est encore temps de réserver dans l’une ou l’autre des 47 Bonnes Tables du Festival, qui proposent des activités 
spéciales dont les jumelages avec des chefs et des producteurs de vins — notamment de Toronto et du Chili, la ville 
vedette et le pays à l’honneur cette année. Tout ceci sans oublier les Midis du Festival à 11,95 $, offerts dans huit 
restaurants de la métropole !  

Tout savoir sur MONTRÉAL EN LUMIÈRE 

On peut retrouver tous les détails de la programmation du volet les Plaisirs de la table Air France présentés par 
American Express sur le site Internet du Festival, montrealenlumiere.com ou en appelant la ligne Info-Lumière 
(514 288-9955 ou sans frais le 1 888 477-9955). La 9e édition de MONTRÉAL EN LUMIÈRE, présenté par Hydro-Québec, 
aura lieu du jeudi 21 février au dimanche 2 mars 2008. C’est un rendez-vous ! 
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